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任城区长沟镇后薛村是远近闻名的粽子专业
村，家家户户包粽子，一年四季卖粽子，青青苇叶一
裹，放入江米、蜜枣，用麻线扎好，眨眼的工夫，就像
变魔术一样，一个四角形的粽子包好了。“长沟牌粽
子”因质优价廉、绿色环保深受消费者的青睐。

长沟镇党委政府积极引导辖区群众在原料、
花色品种、扩大规模上下功夫，粽子的原料都是
上乘货：微山湖碧绿的苇叶、江南特色江米、乐陵

蜜枣、白糖。品种有：江米粽子、竹筒粽子、黑米
粽子、肉食粽子等20多个品种。包粽子每天的
下午4点开始，包到8点，晚上11点放到特制的
煮锅里，煮1个小时后出锅。剥开苇叶，就像水晶
一样晶莹剔透，清香扑鼻，沁人心脾。每天早晨4
点钟，满载粽子的电动三轮车，从各家各户涌出，
在济梁路上汇成一条长龙向济宁城进发。“绿色
食品，又香又甜的长沟粽子”的叫卖声响彻济宁

的大街小巷。靠包粽子后薛村率先跨入了小康
村的行列，在后薛村的带动下，回林、付庄、前陈、
元田等20多个村也相继加入包粽子的行列，全
镇有3000多人从事粽子加工，年获利3000多万
元，成为富民一大产业。随着济宁市场的畅销，
精明的长沟人举家到外地包粽子，现包热卖，足
迹已遍布济南、北京、哈尔滨、乌鲁木齐等全国20
多个城市。
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