
■新华社记者 古一平 叶婧 邵琨

9月23日，农历秋分，第八个中国农民
丰收节。

这是属于亿万农民的节日，是对农业发
展的礼赞，是对勤劳奋斗的致敬。

最新的数据，让人温暖而振奋！今年，
全国夏粮产量2994.8亿斤，实现稳产丰收；
作为全年粮食产量的“大头”，秋粮面积稳中
有增，夺取丰收有很好的基础和条件。

在节日到来之际，习近平总书记向全国
广大农民和工作在“三农”战线上的同志们致
以节日祝贺和诚挚问候，温暖人心，催人奋进。

14亿多人要吃饭，是我国最大的国情。

对解决好吃饭问题这件“头等大事”，中国始
终不懈努力。设立中国农民丰收节，进一步
彰显了“三农”工作重中之重的基础地位。

丰收节里，处处是丰收的舞台。
在山东烟台招远市大户陈家村，今年农

民丰收节全国主场活动举办地，沉甸甸的葡
萄挂满枝头，饱含乡土气息的节目轮番上
演，种业振兴成果展示、乡村特色文化嘉年
华、乡村大集精彩不断。

在河南灵宝，“村BA”篮球赛激情开
赛；在浙江临海，稻田舞狮赞颂五谷丰登；在
广东肇庆，非遗艺术组舞表演吸引目光……
欢声笑语、人头攒动、“农”味儿十足。

粮食安全，国之大者。目前我国人均粮

食占有量达到500公斤，14亿多中国人的
饭碗端得更牢。

丰收，离不开好政策。
严格开展包括耕地保护和粮食安全在内

的党政同责考核，进一步完善粮食生产各项支
持政策，三大粮食作物完全成本保险和种植收
入保险政策已经实现全面覆盖；完善粮食储备
收购等措施，让农民“粮食丰收，票子到手”。

中国式现代化离不开农业农村现代
化。丰收，科技打头阵。

放眼大江南北，农业生产一线“新”风扑
面。农业科技进步贡献率已经达到63.2%。

“攥紧”中国种子。“中玉 303”“中黄
301”“中农粳11”……一系列由中国农业科
学院培育的玉米、大豆、水稻品种，广适、高
产、耐密植，从源头上为粮食增产提升潜力。

生产一线，多种性能先进的国产农机装
备登台亮相。混合动力拖拉机、大喂入量谷
物联合收获机、果园机器人……正为农业生
产高效“服务”。

广袤农田，良田、良种、良机、良法“四良
融合”，推进粮油作物大面积单产提升，努力
将试验田的高产量变为大田里的实在产量。

2024年全国粮食播种面积比2020年
增加3800多万亩，亩产达到394.7公斤，比

“十三五”末提高12.5公斤，单产对粮食产量
增长贡献超过60%。

这是农民的节日。
秋高气爽，山东省德州市夏津县苏留庄

镇西闫庙村村民、曾经的贫困户王金山，一大
早就走进村里的古桑树林，动手清理落叶。

王金山现在担任夏津黄河故道古桑树
群管护员，负责看护生长在黄河故道的30
多棵古桑树，不仅每月能领到工资，“靠卖桑
椹还能带来每年近6000元的收入”。

做好农业农村工作，增加农民收入是关键。
今年是巩固拓展脱贫攻坚成果同乡村

振兴有效衔接5年过渡期的最后一年。过
渡期内，接续发力的政策帮助脱贫县农村居
民人均可支配收入从2020年的12588元增

加到2024年的17522元，并帮助地方培育
打造特色乡村产业。

中国实践向世界证明，贫困是可以战胜
的，而且是可以阻断、不再复发的。

对于广大农民，丰收不只五谷满仓，也
是越来越红火的生活。

道路修到家门口。农村公路总里程超
过464万公里，相当于绕地球110多圈，串
起农民致富新希望。

随时用上自来水。目前农村自来水普
及率达到94%。截至2024年底，农村生活
污水治理率达到45%以上。

家底越来越厚实。农村居民人均可支
配收入达到23119元。农产品加工业提质
增效，2024年，全国规模以上农产品加工企
业超10万家。

这是城乡的盛会。
丰收喜悦，城乡共乐。城与乡，正在相

互滋养，共同繁荣。
对农民来说，农产品种出来，得丰收，还

要卖得出、卖得好、效益高。
就市民而言，云南咖啡、柞水木耳、延安苹

果……这些沾泥带露的农产品是“心头好”，到
农村住民宿、吃美食、赏美景是消费新时尚。

如何“两好并一好”？需要顺畅城乡消
费链路。

今年农民丰收节，促消费成了重头戏。
金秋消费季再次启动，电商企业竞相促销，
金融机构推出农产品消费券，消费满减、积
分兑换等优惠措施接连不断……

让农产品顺畅出村进城，让城里人在望
山看水中共享丰收。

今年7月，农业农村部、国家发展改革委、
商务部等10个部门联合印发了《促进农产品
消费实施方案》，推动优化供给，促进流通，激
活市场，既扩大农产品消费，也为乡村聚集人
气，释放出拓消费、扩内需的积极信号。

丰收节搭台，让我们一起努力建设宜居
宜业和美乡村，共同奔向中国式现代化的美
好未来。 新华社济南9月23日电

第八个丰收节！城乡共赴秋日盛会
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数说“十四五”答卷

新华社发

本报济宁9月23日讯（全媒体记者 杜文闻）今天，山东省
新能源电池产业链供需对接活动（济宁专场）在圣都国际酒店
举办。省政府副秘书长刘斯杰出席并致辞，省工业和信息化厅
党组副书记、副厅长安文建出席，副市长李天东致辞。

李天东在致辞中说，近年来，我市全力推动、重点打造由新
能源电池、发电装备（绿色能源）组成的2000亿级新能源优势
产业集群，为全市工业经济高质量发展和绿色转型提供强大动
力。诚挚欢迎广大科研院所、行业专家、链条企业与我市开展
深度合作，携手开创互利共赢美好未来。

活动中，举行了山东省新型储能制造业促进会揭牌和山东
省新能源电池产业链供需平台——“锂链通”上线仪式。我市
签订了7个宁德时代上下游供应链协作项目、7个新能源招商
项目。

山东省新能源电池产业链
供需对接活动（济宁专场）举办

刘斯杰出席并致辞

本报济宁讯（通讯员 王慧）为有效保护野生动物资源，维
护生物多样性，近年来，兖州区自然资源局持续强化野生动物
监测体系建设，科技赋能与人工巡查相结合，全面掌握辖区内
物种动态，为生态保护提供精准数据支撑。

制度引领，织密野外巡护防线。该局制定科学监测方案，
组建专业巡护队伍，规划合理的巡护路线，严格按照监测方案
进行巡护监测，通过开展实地巡护，重点掌握野生动物种群变
化及动态信息。

人机协同，构建智慧监测网络。该局在保护地重点区域布
设红外相机，依托物联网技术，实现野生动物监测智能化、捕捉活
动影像实时化，同时结合人工勘查，全面掌握野生动物活动信息。

数据支撑，夯实科研监测基础。该局建立监测数据库，及
时保存各类监测数据，包括监测物种、监测数量、物种状态等信
息；定期上报监测数据，为野生动物保护提供第一手资料。

下一步，该局将持续提升野生动物监测能力，以更科学、更
严格的监测措施，守护好珍贵的野生动物资源，进一步筑牢生
态安全屏障。

兖州区

织密野生动物“保护网”

本报微山讯（通讯员 胡允昕 付修善）为让儿童亲身体验
粮食种植的艰辛，树立珍惜粮食、尊重劳动的意识，9月22日，
微山县傅村街道科协在傅村新区幼儿园开展了“米饭的成长故
事——谷物的由来”科普活动。

活动围绕“稻谷→大米→米饭”的奇妙转变过程展开。在
“认识谷物朋友”环节，孩子们通过触摸稻谷、观察生大米和熟米
饭，直观感知食物的不同形态；在“稻谷变变变”环节，孩子们通过
聆听老师讲解《一粒米的故事》感受稻谷的生长历程与农民伯伯
的辛勤劳作，伴随着《悯农》的旋律，大家用稚嫩的声音表达了对
粮食的珍惜。此次活动不仅让孩子们在触摸与观察中提升了感
知能力，更使他们深刻体会到“一粥一饭，当思来之不易”。

下一步，傅村街道将继续开展形式多样的科普活动，为孩子们
提供更丰富的学习资源和体验机会，进一步深化儿童对自然科学
和生活常识的认知，助力孩子们成长为全面发展的新时代好少年。

傅村街道

举办“米饭的成长故事”
科普活动

近日，记者在城区景区暗访时发现，随着景区内观赏
树木果实陆续成熟，一些不文明现象也随之发生。图为个
别市民拉拽树枝，肆意采摘果实，这样的不文明行为，不仅
破坏城市绿化景观，还严重影响了城市形象。

■济宁日报全媒体记者 陈硕 摄

9月23日，2025年中国农民丰收节全国主场活动在山东省烟台市招远市举办。活动以
“庆农业丰收 享美好生活”为主题，组织了城乡群众庆祝丰收联欢，来自全国各地的农民朋
友与游客共话丰收，同享喜悦。 ■新华社记者 徐速绘 摄

■济宁日报全媒体记者 王粲

仲夏暑气未消时，“良友·圣府第杯”
2025济宁美食联赛于6月20日在济宁启
幕。这座浸润孔孟文化的千年古城，以美食
为纽带串联文化传承与创新活力，让“食在
济宁”的味道弥漫全城。

金秋之际，联赛决赛与“金色中秋 喜迎
国庆”运河金秋消费季无缝衔接，将美食盛会
升级为集竞技、体验、消费于一体的文旅狂
欢，书写济宁以食为媒赋能发展的生动篇章。

市井烟火碰撞高端厨艺

传统美味焕发新活力

油锅“嗞嗞”作响，香气随风飘远，名雅经
纬大饭店的夹饼摊一开张，便吸引市民排起
长队。不同于普通夹饼，这里售卖的“鲍鱼夹
饼”曾在美食联赛中一战成名，征服了评委与
食客的味蕾。作为30年老牌星级酒店，饭店
打破固有思维，集结大厨研发出鲍鱼、三文鱼
等7款夹饼，搭配12种秘制酱料。首场对决
中，16元的“鲍鱼夹饼”两小时创收3200元，

“臭美榴莲”新品也成功夺冠。
当夹饼摊的烟火气渐浓，孔府菜正以另

一种方式诠释文化传承。在联赛现场，“毛
竹南荠”惊艳亮相，炸至金黄的荸荠被精心
修成竹节形状，暗含孔子教育子路“百炼成
钢”的典故。孔府菜研究会从数千道菜品中
精选15道参赛，既有传统经典，也有创新之
作，每道菜都承载中华传统美德，让食客品

味美味时感受文化力量。
济宁家宴的参赛菜品同样兼具内涵与

风味。非遗佳肴“峄岫晴云”用芦花鸡、桂
鱼经八小时文火慢熬，成就清澈浓汤；“三斤
甲鱼二斤鱼”是团队历经三个月打磨的“妈
妈的味道”。此外，济宁家宴还打造“古八景
菜”“十二城风味菜”，让古都风韵与地方特
色在唇齿间交融。

赛事点燃城市热度，济宁也因美食吸引
八方食客，他们跨越山海奔赴而来，亲尝这
一道道藏着济宁本真风味的特色佳肴。

决赛竞技彰显菜系魅力

消费季打造多元体验

9月15日至21日，联赛决赛在济宁运
河文化广场举行，8支晋级队伍每日19时

“两两对决”，孔府菜、运河菜、渔家菜等特色
菜系轮番登场，尽显地域风味。

孔府菜研究会带来的“孔府一品八珍
盅”，选用多种珍贵食材，烹制得口感醇厚、
造型典雅，既展现“食不厌精，脍不厌细”的
精髓，又融入儒家文化，荣获最佳创意奖；运
河菜依托运河沿线丰富物产，融合南北烹饪
手法，鲜鱼、时蔬在厨师手中变为一道道或
鲜香浓郁或清爽可口的佳肴，尽显“运河之
都”独特风情；渔家菜聚焦微山湖水产，“微
山湖香辣鲤鱼”刚出锅，鱼鲜、芝麻香与辣椒
味便扑鼻而来，让人垂涎欲滴。

赛场之外，运河金秋消费季展销区同样
热闹非凡。传统中秋商品展区里，非遗美食

金乡红三刀外酥内松、沙甜可口，孔府贡点
现烤现卖、色香俱佳，各式月饼、酒水琳琅满
目，吸引游客驻足选购。文旅体验区中，剪
纸、面塑制作体验让游客亲手感受民间艺术
魅力，汉服换装让人沉浸式穿越回充满古韵
的年代，猜灯谜等互动游戏更添趣味。

文化赋能推动文旅融合

美食名片擦亮城市品牌

这场纵贯仲夏与金秋的美食盛会，不仅是
济宁舌尖上的狂欢，更是济宁以美食为纽带，
推动文化、旅游与商业深度融合的生动实践。

走进活动现场，运河文化的气息扑面而
来。舞台背景融入运河古桥的飞檐翘角与
漕运船只的古朴轮廓，仿佛将千年运河风光
定格于此。各展区以图文、实物相结合的方
式，生动讲述运河饮食文化的演变历程。餐
饮企业更是精心打造“运河渔歌宴”“丝网捞
鲜”“漕船满载”等特色菜品，将运河风情藏
进餐盘。此外，山东梆子、杂技表演轮番登
场，市民与游客在大快朵颐之余，更沉浸式
感受济宁地域文化的独特魅力。

联赛创新构建“全域联动+文化赋能+
多维激励”三位一体赛制，通过市县乡村四
级联动，汇聚协会、企业、非遗传承人之力，
深挖孔府菜、运河菜、渔家菜、水浒菜等资
源，打造“一菜一故事”的美食IP。同时，创
新融合“美食+演艺+体验”模式，为不同菜
系赋予独特文化表达，营造出“周周有活动、
月月有亮点、年年有高潮”的竞技氛围。

“美食是旅游体验的重要一环，希望通
过联赛打造更具吸引力的美食名片，助力济
宁建设世界文化旅游名城。”济宁市烹饪餐
饮业协会会长曹会宇表示。

赛事成果丰硕影响深远

美食故事续写城市新篇

从启动到决赛落幕，“良友·圣府第杯”
2025济宁美食联赛共举办17轮67场赛事，
200多家餐饮企业、900多名厨师参赛，带动
上下游1100多家企业受益，直接创收1400
多万元；吸引50万人次市民游客线下参与，
带动全市社会综合消费1.2亿元；相关话题
网上传播量破1亿次，点击量超20亿次，其
经验获全省推广。

联赛推出的“百道名菜”“百家饭店”，为
市民游客精准指引地道济宁味。8月中旬

“虾路相逢——山东虾味鲜美食争霸赛”上，
济宁锡龙酒店、曲阜市孔府菜研究会等4家
单位斩获冠军。外出参赛的济宁队伍同样
成绩亮眼，兖州茂记猪肉串、济宁市大福来
餐饮在淄博站闯进八强。微山湖鱼、泗水
瓜、汶上芦花鸡等特色食材成为济宁餐饮名
片，众多美食推介官与博主化身家乡“代言
人”，推动济宁美食与地域文化深度传播。

如今，美食联赛虽已落幕，但济宁的“美
食故事”仍在继续。未来，济宁将持续以美
食为纽带，推动商、文、旅深度融合，让“好客
山东·食在济宁”的招牌越擦越亮，让更多人
爱上济宁的味、记住济宁的情。

一箸济宁味 千载文明香
——美食盛宴助推济宁“食”力出圈


